Panis 2022 ® Martin Pae/Magnum Ponsgaere &mel Mamor
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Une Cantine qui livre
a domicile
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Passion, proximité et enthousiasme. Voici trois des principaux
moteurs de Sophie Thomsen au moment de se lancer dans un
entrepreneuriat & son image, ou elle conjugue avec élégance
restauration et web. Ex-directrice du Nanashi rue Charlot, elle
en a conserveé le got du frais, des plats simples et savoureux,
tous confectionnés avec amour

Le client passe la commande la veille, elle [ait les courses
dans la foulée et livre le lendemain midi & I'heure convenue
sur le lieu de travail. Les prix varient entre 12 et 15 € par per-
sonne pour une entrée et un plat. Sophie propose également
un service de catering ultra-flexible pour nourrir convenable-
ment et en urgence des petites équipes de travail, lors de

la fashion week ou d'un tournage, par exemple. Un modéle
de reconversion aventureuse pour garder le contrdle

du rythme de sa vie._
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